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МЕЖДУНАРОДНЫЙ КОНКУРС БАРМЕНОВ
«NIKKA PERFECT SERVE»
«ИДЕАЛЬНАЯ ПОДАЧА ЯПОНСКОГО ВИСКИ НИККА»

Японская компания NIKKA совместно со своим главным дистрибьютором в Европе французской компанией Мюзон дю Виски, при поддержке дистрибьютора в России, компании АСТ-интернэшнл инваэронмэнт и Барменская ассоциация России, приглашают профессиональных барменов принять участие в Российском отборочном этапе международного конкурса «NIKKA PERFECT SERVE», финал которого пройдет 27 сентября 2010г. в Париже.
Цель конкурса – способствовать популяризации брэнда виски NIKKA среди ведущих барменов разных стран и увеличению объемов продаж в формате HoReCa. 
Призы и награды:

· Победитель Российского отборочного этапа получает право представлять Россию на международном финале конкурса «NIKKA PERFECT SERVE» в Париже, 27 сентября 2010 г.
· Победитель международного финала конкурса получит главный приз – недельная поездка в Японию на два лица, с посещением перегонных заводов компании NIKKA.

Правила и условия проведения конкурса:
· Участнику конкурса необходимо подготовить и представить компетентному жюри, свой авторский вариант подачи виски NIKKA.

· Время на презентацию – 10 минут для каждого участника.
· Критерии оценки. Оценка будет даваться по всем параметрам выступления бармена, начиная с приветствия и кончая непосредственной подачей виски. Презентация, стиль общения, организация выкладки на барной стойке, концепция, внешний вид, артистизм – все эти моменты будут учтены при оценке бармена.
· Подача виски может сопровождаться различными дополнительными элементами, предложением легких закусок, сигар, шоколада, использованием оригинальной посуды, рассказом об истории виски и пр.

· Виски подается исключительно в чистом виде, либо со льдом.

· Сам конкурс будет проводиться в обстановке работы реального бара, все присутствующие 5 членов судейского жюри будут играть роль обычных посетителей бара, а участники конкурса – роль обслуживающих их барменов.
· Жюри конкурса: 

- посол брэнда NIKKA – господин Станислав Вадрна – председатель жюри
- президент Барменской ассоциации России – Сергей Викторович Цыро

- представитель компании АСТ-интернэшнл инваэронмэнт, дистрибьютора виски NIKKA в России – Светлана Сугацкая 

- известный ресторатор, опытный барменеджер – Вячеслав Ланкин

- независимый эксперт по спиртным напиткам, автор многих книг – Эркин Тузмухамедов
Требования к участникам конкура:

· Все участники должны достигнуть возраста, с которого в данной стране законодательно разрешено употребление алкогольных напитков.

· Все участники должны быть действующими барменами, т.е. работать в том или ином заведении.

· К конкурсу допускаются бармены, предоставившие организаторам заполненные анкеты.

· Кандидаты должны объяснить, почему они хотят участвовать в конкурсе и подробно изложить свою авторскую концепцию «идеальной подачи» виски NIKKA.
· Кандидаты, представившие анкеты, допускаются к конкурсу после получения от организаторов соответствующего подтверждения. 
Дополнительная информация:
www.barclass.ru 

www.nikka.com/eng 
www.nikkawhisky.eu/en/home.html
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